Multi-Function
Induction Cooker

Instruction

HUONG DAN SU’ DUNG BEP PIENTU

€ Environmental protection and energy
Saving efficiency time

@ All-round intelligent security protection

& Clean antibacterial shockproof shell

Before using please read this instruction carefully
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@59 au-[u-x HUONG DAN SU DUNG BEP DIEN TV

AP DUNG CHO NHUNG MODEL SAU: IC-21BS va IC-21TS

Nguyén ly 1am viéc va tinh ning ddm bdo an toan

Cic hinh vé trong cuon Sdach hudng dt?n nay chi ding aé huwdng din sir dung sdn phim, cé thé c6 diém khéng phit hgp véi sin phém thue 16,
quy khécl] hang hdy cdn cir vao san phim thuc té dé thao tic, néu sau nay thay doi san pham hodc sach hwong dan sii dung, ching toi sé théng
baochi tiét trén website.

Yéu cdu dién dp: 85V-270V, siv dung 6 cam & diy din >10A, Nguon dién ~ 220V/50Hz

® Nguyén ly va uu diém lam viée (7 )
Bép dién tir lam viéc theo nguyén 1y gia nhiét bing dong xody cam tng dién truong. Bép N&i kha

loi dung dong dién thdng qua bd bin (cudn cdm) san sinh dién trudng, khi tia tir trong dién T < dung

truong di qua bo phén day noi c6 chat thép (tir tinh) s€ sinh ra nhicu dong xoay nho, lam cho lam néng noi M&t b&p

noi tw dong phat nhiét vai toc do cao, tir d6 dat duge muc dich lam néng noi dé ché bién thirc P ‘o}o:omo:o:o v

an. ' | 1 i
Bép dién tir c6 céc wu diém sau: ting nhiét 6 nhanh, ty 18 nhiét ¢ hi¢u qua cao, khdng c6 | gom il 5

ngon lira va khéi bdc 18n, khong cé khi doc hai, khong gay buc xa nhiét doi véi mdi truong B ‘~-[>— a

xung quanh, thé tich nho, an toan va kiéu dang dep, d& lau chli va vé sinh, cho nén c6 thé

- SR o - . bodivi e Dong tir trudng Dong tir trudng
noi rang Bép dién tir 1a trg thu dac luc gilp ching ta ché bién thirc dn ngon.

S o

® Tinh ning dim bdo an toan
1. Kiém tra chit liéu noi:
Khi chit lidu ctia ndi niu, kich thuéc day ndi qua nho (nho hon 10cm) hoic 1a kiéu ndi roi khoéng phu hop véi Bép dién tir, thi bép s& phat ra
tiéng 14 tiéng kéu "BI BI", sau d6 bép s& ty dong tit d& dam bao an toan.
2. Tranh dé bép hoat dong khi khong dun niu
Néu mé bép lién tuc trong 02 gi¢r ddng hd ma van chua thao tac st dung hodc di chuyén ndi ndu, bép s& tu dong phan doan ngudi sir dung da quén
hoic di ra ngoai, dé tranh xay ra tinh trang bép hoat dong khi khong dun nau né s& ty dong tat.
3. Canh bdo nhigt dj qua tdi:
Khi dang trong trang thai gia nhiét, néu nhiét d6 cia dung cu niu qua cao thi bép s& phat ra tiéng kéu "BI BI" va ngimg gia nhiét, sau 30 gidy bép tu
dong tat.

Luwa chon dung cu nau

® Loai noi niu va dd dung thich hop sir dung

Y San phim nay ¢6 chire ndng klém tra dung cu ndu ty dong, khi dung cu néu thich hop v&i bép mai duoc cho vao bép st dung;

¥ Céc dung cu ndu lam bang sit, thép hodc Inox (c6 day thiét ké su (dung dugc trén bép tir) su dung thich hop (duong kinh déy ndi trong khoang tur 6-
22c¢m, day ndi phai bang phang) Kién nghi sir dung cac dung cu ndu déng bod cua cong ty, néu st dung cac dung cu néu khéc c6 thé s& anh huong dén
hiéu qua sir dung. San pham bép dién tir Aulux di ap dung cong nghé méi lam cho duong kinh day ndi tir 6cm di ¢6 thé sir dung duge (cac hing khac
phai tir 12cm trd 18n), dy lam ting tinh hiéu qua trong dun niu, tiét kiém dién cho gia dinh ban, 1am cho qu4 trinh dun niu nhanh hon.

. (4 =

Néi inox N&i com inox Chao xi0 bang gang Chao ran
g =)
\ . E i
Vi nuéng bang thép Néi dae Xoong mau Am Tnox

Luu y: Ngoai thi truong ton tai rit nhiéu loai ndi Inox, tuy nhién khong phai loai Inox nao cfing dun dugc trén bép dién tir, cach 6t nht 14 hoi tree tiép ngudi ban hodc
xem trén bao bi cd ghi dong chit “Str dung dugc trén Bép dién tir” hay khong, néu cé thi méi mua va ding duoc

® Loai ndi niu va df) dung khong thich hop sir dung
%  Khi dyng cy dun nau khong thich hop sir dung khong dugc cho vao bép;
%  Chc db dyung va dung cu néu lam bing gbm sir, nhém, ddng, thuy tinh chiu nhiét va duong kinh day ndi nhé hon 06 cm déu khéng thich hop str dung.

|
N

Bay ndid < Gom Chan day ndi cao hon Smm Bay ndildi &n Bay ndi ldm madng
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Cic 16i c6 thé gap khi sir dung bép:

bén Lbi bén Ldi

bao v béo _ ]

EO | Nbikhong dung tiéu chudn, hodc khéng c6 ndi, ndi nhé hon 6 cm,.. E5 Kiém tra xem nhiét d6 moi truong 1a cao hay thap

El D%én ap khlﬁng dling véi thiét 1ap cua bép (qua nho) E:;n}fs dldalgfg’oat kh‘, va dau nhgn khi c6 bi tic khong, quat co
E2 | Kiém tra dién dp qua cao (voltage) Kiém tra nhiét d¢ gitr am da dat t6i nhiét do dat chua?

E3 | Kiém tra ndi qué néng do khong cé nuéc Kiém tra quat c6 lam viéc, cd thé nd cd diéu chinh, thir lai sau

10 phat
E4 | B0 phén kiém tra nhiét da bi hong P
E6 | kiém tra bd tan nhiét c6 hong khong E7 | Co thé tryc trac phan main cua bép. Lién hé TT bao hanh
Céu tao ciia bép (hinh anh sir dung chi mang tinh minh hoa)
Day ngudn
Khu thoat khi cua quat
'4 ™
g B
Mat bép (da mau den)
[ efez===spad)
Léi vao khong khi mét\ .
g ‘Bang diéu khién
Truée khi ndu nwéng cin doc kj hwéng din nay va thue hién cac thao tac duwéi day:
2. Cung cdp dién cho Bé'p dién tir

® Dbat bep & i tri bang phang,
@ Cam giic dy dién vao b cam;
% Luc ndy s& nghe thiy

1. Vi tri ddit bép khi siv dung:

A Khi st dung khong dugce dé bép
trén bé& mat lam bang kim loai,
ddng thoi khong duoc dé gin

01 tiéng kéu "BIP", dén bao ngudn dién sang. o1 96 lita va nhiat 6 cao.

3.
0]
i

Cich dgt dung cu dun ndu lén bép bép:

Dé ndi da co thuc phdm bén trong 1én mat bép; @ Pé ndi vao chinh gitta mat st cua bép.

Khi str dung c6 thé s& nghe thiy tiéng n 16m, ddy khong phai 13 sw ¢b ma 1a do chét kim loai cia mot sé dung cu niu gay ra, ban hiy xé dich ndi
mdt chit, tiéng kéu s& khong con, hoic tiéng quat gio, day la diéu binh thuong.

Chiirc ning va thao tic diéu khién:

Chu y quan trong: San pham ndy khong ap dung cho Tré em, ngudi bi bénh than kinh hodc thé trang yéu co anh huong t6i nhan
thire, khi str dung c6 thé s& nguy hiém hodc gay ra cac su c¢d khéc.

Chirc ning tit

Khi bép dang lam viéc, néu mudn tit bép ban co thé 4n nut "ON/OFE", bd quat tan nhiét trong bép & tu dong dung sau 30 gidy; trong qua trinh str
dung, néu can st dung chirc néng khac, hay 4n nut "ON/OFF", sau do tiép tuc lya chon chirc ning ban cén sir dung hosic chon chirc ndt “Funtion”
voi bép cam tmg va nhin chon truc tiép véi bép co. Chi tiét nhu sau
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BANG PIEU KHIEN CUA MODEL: IC-21BS (diéu khién co bang niit bAm)

Nau cac loal
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~an, chien aon
Niroyn

NWong

AN D100

Dai cong suat 200-2100W

Hain. Ae hi
:1aju‘ o n

NAr (in o h " NAa lad ) van A
Nau sup, cann, nam ven led DO vOn Ke

BANG PIEU KHIEN CUA MODEL: IC-21TS (diéu khién cim ng)
Ran, chién, xao
N&u I4u, canh

Nwéng

Hép, luéc, ndu canh

N&u sup, hdm

Bun nuwérc, lude

Ham sira

bat thoi gian

Nut nguén

Kiém tra von ké

NUT CHU'C NANG

Nut tang/giam
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Nhén niit ON/OFF d€ bat mdy, nhan cac ntt chirc ndng d€ naw/xao/rén,... theo nhu cau. Khi muon dit lai nhi¢t do hodc cong suat, nhan nit (+) hodc
(- ) dé tang giam ciu, nhiét d6 c6 thé duoc dat tir 80°C dén 270°C, hoic cong suét co thé dat tir 200W dén 2100W thich hop cho viéc ham sita hoic
ham néu thuc pham.

Khi muén hen gio, phai bat ntit On/Off sau d6 bAm nut chirc ning va rdi nhan nat Timer/preset dé dit thoi gian. Hét thoi gian hen gior bép tu dong
thuc hién chirc nang da dinh trudce

V6i bép co IC-21BS, cac nit chirc ning nhén truc tlep, v6i bép cam wng IC-21TS dé thyc hién cac chitc nang phai nhén nit Funtion, khi 4n nut nay
dén cuia cac chue nang s& 1an luot bt sang, tiy nhu cdu nhén chon phit hop. Chi tiét tic dung ciia cdc chive néing trén bép:

® Chirc niing niu l?iu/lu(f)c: nhéin “All Cooking”, niu céc loai, nau léu, nfiu canh...
Chirc ning nay dat dinh tit ca cdc ndc cong suét, ban c6 thé tu do diéu khién theo y mubn tir 200W-2100W. Bam niit "ON/OFF", bép s& budc vao
trang thai gia nhiét tc do cao, lic nay dén hién thi d6i tng véi “All Cooking™ bét sang. B4m nit "(+)—(-)" diéu tiét cong sudt theo ¥ mudn, bdm
hen gid “Timer” (két hop v&i (+) hoic (-)) dé dinh gio.

® Chirc niing xao lira to: nhén “Stir”, Xao,
Chtic ning nay dat dinh tAt ca cac néc cong suit, ban c6 thé ty do diéu khién theo y mudn tr 200W-2100W hodc tir 80-270°C. Bam nut
"ON/OFE", bép s& budc vao trang thai gia nhiét toc do cao, luc nay dén hién thi ddi Gmg voi “Stir” bét sang. Bam nit "(+)—(-)" diéu tiét cong
suét theo y mudn, bam hen gio “Timer” (két hop véi (+) hodc (-)) dé dinh gid.

® Chiic ning ran chién: nhan nit “Fry”
Chtre ning nay chi yéu 1a didu chinh nhiét do dé phu hop voi muc dich st dung: ran, chién
Khi dén (Fry) bat sang, bép s€ tu dong budc vao trang thai "ran - chién", bd hién thi thoi gian s tu dong dat dinh hién thi tuong g bép chay
cong suét tdi da dé gia nhiét, Nut nay chu yéu ding dé ran-chién v6i mirc gia nhiét thap, cham. _
C6 thé 4n niit "(+) — (-)" didu tiét nhiét do ciia bép, bdm nut hen gio “Timer” (két hop véi (+), (-)) dé dinh gio

® Chirc niing nwéng: Nhin mit “Barbecue” i
Chtrc nang nay cho phép nudng theo vi, Model nay khong kém vi nudng, quy khach hang mua & ngoai, cé thé dung

® Chirc ning niu siap: Nhan nit “Soup” dén khi dén “Soup” bat sang
Ban c6 thé sir dung chirc ning nay dé nau sup hodc néu chao, soup
Khi chirc ning nay dwoc bat, dén tw dong hién thi, cac chirc ning ting giam cong sut va thoi gian khong con hiéu lyc. Quy trinh 1am viée cua
chtrc nang nay duogc thuc hién hoan tit theo trinh ty bén trong bép dién tir, khi st dung khéng cin phai thyc hién bit ky thao tac dit dinh nao
khéc.

® Chirc niing hip: “Steam”- Nhin niit “Steam” trén mit bép
Chtre ning nay dat dinh cac néc cong suét, ban cé thé ty do didu khién theo y mudn tir 200W-2100W. Khi bam, bép s& budc vao trang thai gia
nhiét, luc nay dén hién thi twong tng v6i dén “Steam™ bét sang. Bim nut "(+)—(-)" didu tiét cong suét theo y mudn, bdm hen gio “Timer” (két
hop voi (+)-(-)) dé dinh gio.

® Chirc ning dun nwéc: Nhan nit “Water” dén khi dén “Water” bat sang
Nut nay dugc bat, bep sé tu dong tinh toan cho viéc dun nudc

@ Chirc ning nau chao: Nhan nut “Porridge” dén khi dén “Porridge” bat sang
Nut nay duogc bat bép s& tu dong tinh toan cho viéc ndu chao

® Chirc niing nau lau: Nhin nut chire ning (function) dén khi dén “Hotpot” bét sang
Nut nay dugc bat, bep s€ tu dong chuyén ve ché d6 nau lau, nau canh,..

® Chirc ning him sira: Nhan nit chire ning (function) dén khi dén “Milk” bat sang
Nut nay dugc bat, bep sé tu dong tinh toan cho viéc ham sira

® Chirc nang dit dinh gio' (Timer) hodc (Timer/Preset): Chirc ndng nay cho phép hen gié néu nuéng, dé sir dung Nhan chon chire nang nau sau
d6 nhan chon dit gi. Nhin nut ting giam dé dat gio, mdi 14n nhén ting (nut +) s& tang 10 phut, khi giam (ndt -) s& giam 1 phut 1 1n. DO d6 ban
¢6 thé dt chinh xé4c thoi gian tuyét doi.

Cic chire ning Fry, Hotpot, Babarcue All Cooking hen dwoc 4 gi, cac chirc niing khac ¢6 thé hen dén 24h.

Y Luwu y: Khi sir dung bép dé ndu sip, nau chdo (Soup, Congee). ndu com, dun nude, bd phdn dit dinh gio khéng ¢6 tic dung.
Khi sir dung chirc nang Hotpot hodc All cooking dé ran xao bép co thé sé bi ngat gitra chung, day la diéu binh thuong, va dé tranh bi nhuw
trong truong hop nay nén dung diing chirc nang rdn-xao aé rdn xdo thirc phém.

Chu y quan trong (canh bdo an toan) (hinh anh sur dung chi mang tinh minh hoa)

4 Dién 4p su dung thich hop cia sin — A Khong duge dung tay kéo day dién
pham nay la 220V - 240V; 10A o= ( A dé rat gic cim nguon dién ra;
0A A Khi phat hién thdy day dién bi hong,

Pé sir dung thich hop véi gia tri dién ap
¢ timg quoc gia hodc khu vuc, ban hay
lién hé dat san xuat voi Cong ty chung

ban hdy ngung st dung; viéc thay
day dién phai do Cong ty chung t6i
hodc nhan vién chuyén nghiép thuc

toi. hién.
A Khong nén dong thoi cam 2 giic co A Sau khi dun niu xong ban hay rut
cong suét 16n trén cung 1 6 cim. ‘ gidc cim ngudn dién ra khoi 6 dién.
A Khi tay bi uét khéng dwoc rat gifc cim | N
day dién. I e .
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hang.
hang tu y thdo 101 hodc sira chita gdy nén.
loai vao trong bép.

Khi ché bién thire an khong nén di ra ngoai. N
Khong nén dat bép ¢ noi am thap hodc co nhiét d6 cao dé chay.

[ S

A Khong duoc tu y thép roi hodc sura chita bép, néu cd sy co, hdy nhanh
chong lién h¢ truc tiép voi b phan cham soc khach hang ctia Cong ty
chuing t6i tai noi ban dang sinh song hodc Trung tdm cham séc khach

Coéng ty chung t6i s& khong chiu trach nhiém di véi cac sy cd do Khach

Dé tranh xay ra sy co dang tiéc, khong dugc dé bat ky vat thé bang kim

| 4

Khong dugc dé thyc pham dinh trén bé mét
bép.
A Néu phat hién thiy b& mit bép bi nut v, hiy
ngung st dung va nhanh chong dua di chinh
sua.

A Dat bép ¢ xa tam vdi cua tré em.

A Khi tré em st dung bép phai lubn 7\
cht ¥ huéng dén cén than. yaWE )

A Khong duge gia nhiét khi bép khong hoat
dong. |
A Khi phat hién thiy thyc phdm bi chay bdc '
khoi, khong duoc béc ndi ra ngay, ban phai
tat bep trude, sau d6 doi ngudi roi moi bic ra
ngoai.

A Khi vira nau xong, mot luong nhiét
do ndi san sinh ra s& truyén dan 1én
bé mat bép bép, cho nén khéng
duoge tiép xiic ngay voi bé mit st
cua bép.

A Khi céq di chuyép bép sang vi tri khac, khong
duogc dé€ bat cir do gi trén bép bép.

A Pé bép co thé hoat dong binh
thuong, khi s dung phai dam bao
khi & déu vao va diu ra luén thong
subt.

Huéng din bio quin, Bao dudng va vé sinh (hinh dnh sit dung chi mang tinh minh hog)

B Trudc khi vé sinh va bao dudng bép, hay rit
giac cam nguon dién ra th()'i 0 dién. o
A Chu y: Trude khi rat giac cam phai tat bep.

A Khi v¢ sinh khong dugc

db nude vao bép hoac e
dat bép vao trong chiu L)
nudce dé co rira. =~

| Khi v¢ sinh bép va bang diéu khién c6 thé
dung nude rira trung tinh dé lau, sau d6 dung
khan vai mém lau kho bép.

| Khi vé sinh mat st c6 the lau bang khin vai am sau
=< do tlep tuc dung miéng x&p mit lau cac vét & bén,
cudi cung ban hiy ding vai mém lau kho bép.

)

ning ctia bép.

| Sau mot thoi gian sir dung, néu thiy c6 hién twong 6 vang trén bé mit khay s, day 1a hién twong binh thudng, va né khéng anh huéng dén tinh

Néu cé sy b phat sinh trong qua trinh sir dung bép, trude khi dwa di sira chira
ban hay kiém tra theo bang dwéi day

Hién twong

Cac diém quan trong can kiém tra

Khi cam giac vao 6 dién khong nghe thay 01 tieng kéu "BIP", bd
phén dinh gid van khong c6 bét ky tin hidu nao.

Xem dau cam ¢6 bi roi ra hay khong? Cong tac ty dong hodc cau chi bi dut
mach? hay mat di¢n?

Tt bép sau khi lién tuc phat ra 14 tiéng kéu "BI".

N‘éi str dung ndu nudng co thich hop hay khong? .
noi da dat dang vi tri trung tdm khay chua? duong kinh day noi ¢6 16n hon
06 cm hay khéng?

Trong qua trinh su dung dot nhién ngiing gia nhiét.

Déu hut khi hay xa khi bi tac hay khong? Khi ¢ trang thai bao 6n, bép ¢ nhiét
do dat dinh. Sau 10 phut, b phén bao hd sé dat dinh lai nhiét d§ can thiét.

Khong thé dieu chinh cac nut chirc ndng d¢ dat dugc nhiét do can
thiét trong qua trinh st dyng.

bay ndi sir dung ¢6 bi g0 ghé - khong thang bang hodc bo phén trung tdm bi
10m xuong hay khéng? DPén chi thi chirc ning bao 6n hoat dong khong sang?

Dé tranh gay ra sy ¢b nguy hiém va lam hong bép, khach hang khong duoc tu ¥ thao roi bép ra stra chita. Dy dién cla sin phém nay la loai ddy dién chuyén dung, khach
hang khéng dugc tu ¥ thay déi, néu bi hong hay lién h¢ v6i Bo phan chdam soc khach hang noi gén nhat. Khi san phim c6 sy 0, hay lién lac véi Trung tdm Dich vu sau
béan hang cua chung t0i, ching t0i s& giai quyet yéu cdu ciia ban theo dung trach nhi¢m v6i ngudi tiéu dung. Hay xem chi tiét thong tin trén The bao hanh dé duoc giai
quyét. San phdm duogc bao hanh 12 thang ké tlr ngdy mua va ti da khong qua 18 thang ké tir ngay san xuat. Quy khach hang nén cét giir cAn than hudng din sir dung nay

va thé bao hanh san phim dé duoc huong quyén loi chinh dang cta minh.

Hudng dan st dung nay da dugc chung toi klem tra rat ky, tuy nhién vén khong tranh khoi nhiing sai s6t ciing nhu so suit, quy khach hang c6 thé 14y san pham thyc té dé
sir dung, néu c6 bét cir viréng méc, hodic nhu ciu hodc tu vén, xin dimg ngai lién lac v6i chung t6i. Chiing t6i chan thanh cam on quy khach hang da sir dung san pham.

TRUNG TAM DICH VU SAU BAN HANG

BAO HANH SAN PHAM

CONG TY CO PHAN GIA DUNG AN PHAT
Dia chi: KX12-Ngd 300 Nguyén Xién - Thanh Xuan - Ha Noi
Dién thoai: 024.7108.2468 Website: www.aulux.vn/Bao-hanh.html
Puong day nong (Hotline): 0912.146.147
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